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Stephan Zippl ist
verantwortlich fiir
die Kiiche im ,Park-
hotel Holzner*
(parkhotel-holzner.
com) und im Res-
taurant ,1908" (res
taurant1908.com/)

Der erste Stern leuchtet am Ritten

Das Gespur fir Aromen, Haptik und sinnliche Wahrneh-
mung ist die besondere Gabe von Chefkoch Stephan Zippl
im Restaurant ,1908" (ausgezeichnet mit einem Michelin-
Stern und einem Grinen Stern). Anhand seines ,Re:VIER"-Kon-
zepts kocht er mit den besten Produkten vom Ritten und aus
der nachsten Umgebung getreu seiner Philosophie der vier

Komponenten: suB, sauer, pikant und knusprig
Nach einem Abend voller Genuss bietet sich die Ubernach-
tung im Hotel ,Holzner" férmlich an. parkhotel-holzner.com
Stephan Zippl ist bereits der zweite Koch aus
Ritten (ritten.com), der mit einem Michelin-Stern fir seine
Kochkunst ausgezeichnet wurde. Der andere ist Roland
Trettl (auch bekanntaus dem , First Dates"-Hotel), der seine
Koch-Karriere 1987 im ,Parkhotel Holzner" begonnen hatte
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